
 
 

                         DRIVE ! 
Longeville-Lès-St-Avold                                                                                                          AVRIL et MAI 2025 
 
03 87 92 18 40 

                                                                                             Les enlèvements se font à partir de 18 h sur rdv 
 
 
 
 

C’est le printemps ! 
 
                          

Enlèvement du Samedi 12 avril : 
MENU DU WEEK-END  :          37.00 € 

- 2 amuse-bouches 

- Les asperges blanches à l’ail des ours 
- Le suprême de pintade mijoté au vinaigre doux et aux oreillons d’abricots, petits légumes 

- La tartelette Fraise-Framboise 
 

MENU ENFANT                                 12.00 €    

Les pilons de poulet caramélisés, pâtes à la tomate + salade de fruits 
 
 
Enlèvement du Samedi 19 avril : 
MENU DE PÂQUES :                       65.00 €                    

- 2 amuse-bouches 
- La rosette de saumon Gravlax au sésame, pannacotta d’asperges, vinaigrette aux câpres 

- La noix de St-Jacques au vin jaune 

- L’émincé de filet de cannette en croûte de fruits secs, petits légumes 
- L’éclair Fraise-Rhubarbe 

 
MENU ENFANT                                 12.00 €    

Les pilons de poulet caramélisés, pâtes à la tomate + salade de fruits 
 

                                  
 

                
MAIS AUSSI…! 

 

Ouverture du Restaurant le dimanche de Pâques 20 avril au déjeuner : 
Menu à 95 € boissons incluses : 

- La coupe de Crémant rosé accompagnée de ses mises en bouche gourmandes 
- La rosette de saumon Gravlax au sésame, pannacotta d’asperges, vinaigrette aux câpres 
- La noix de St-Jacques au vin jaune 
- L’émincé de filet de cannette en croûte de fruits secs, petits légumes 
- L’éclair Fraise-Rhubarbe 
- Café – mignardises 
- Vin blanc, vin rouge, eau minérale à discrétion 

 



 

LE MOIS DE MAI… LE MOIS DES ASPERGES ! 
 

Les asperges (environ 8) à l’ail des ours sauce Riesling       18.00 € 
 

Les asperges (environ 8) et morilles au vin jaune    25.00 € 

 
La paupiette de sandre aux asperges blanches, accompagnée de riz    25.00 €/pers. 

 
 

Ces plats pourront être retirés les : 
    

Vendredi 02 mai à partir de 18 h     Mercredi 21 mai à partir de 18 h 

Samedi   03 mai à partir de 18 h  
Mercredi 07 mai à partir de 18 h     Mercredi 28 mai à partir de 18 h 
Vendredi 09 mai à partir de 18 h      
Samedi   10 mai à partir de 18 h     Vendredi 30 mai à partir de 18 h 
Mercredi 14 mai à partir de 18 h      
Jeudi      15 mai à partir de 18 h     Samedi   31 mai à partir de 18 h 
Vendredi 16 mai à partir de 18 h      
Samedi   17 mai à partir de 18 h 
 
 
 

Les jours fériés au Moulin d’Ambach…  
à tous ceux qui souhaitent nous rendre visite au Restaurant, 

 en couple, entre amis…  
au mois de mai c’est possible ! 

 
 

 

Ouverture du Restaurant les jeudi 1er mai et 08 mai au déjeuner : 
Menu à 85 € boissons incluses : 

- La coupe de Crémant rosé accompagnée de ses mises en bouche gourmandes 
- Les croustillants de gambas au sésame, lit de haricots verts 
- Le feuilleté d’asperges blanches à l’ail des ours 
- Le mignon de veau aux morilles, petits légumes 
- La compilation Fraise-Chocolat blanc 
- Café – mignardises 
- Vin blanc, vin rouge, eau minérale à discrétion 

 

 

 
Ouverture du Restaurant le dimanche 25 mai FÊTE DES MÈRES, au déjeuner : 
Menu à 95 € boissons incluses : 

- La coupe de Crémant rosé accompagnée de ses mises en bouche gourmandes 
- L’irish de langouste, lentilles corail, purée de petits pois, gelée de pamplemousse  
- Le filet de bar aux asperges blanches 
- Le filet d’agneau en croûte d’herbes, petits légumes 
- Le soufflé aux framboises 
- Café – mignardises 
- Vin blanc, vin rouge, eau minérale à discrétion 

 

                        
 

ATTENTION… LES PLACES SONT LIMITEES ! 
Réservez au 03 87 92 18 40 ou par mail yolande-backes@restaurantmoulindambach.fr 


