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REPORTAGEN ( 18.01.03 20:17)
Leben wie Gott in Frankreich

Sonntag in einem Lothringer Restaurant / Sechs Stunden tafeln

"Moulin d’Ambach”

Rundum Griin, Wélder und Wiesen. Uber das schmale Asphaitband streben Jogger dem jungen
Morgen entgegen. Knallbunte Sportradler k&mpfen sich tapfer durch die noch dunstige Senke
unten am Bach den Berg herauf. Eine Herde Ponys schiittelt die Nacht ab und widmet sich mit
Hingabe dem taunassen Gras. Durch die gedffneten Kiichenfenster der "Mouiin d'’Ambach"
dringen restaurant-typische Gerdusche. Sonntag morgen im Lothringer Distrikt St. Avold - eine
Region erwacht.

Walter Backes, 44jahriger Chef und franzdsischer Spitzenkoch mit deutschem Namen, ist der
Erste in seinem Hobbyraum, der sich Kiiche nennt. Er ist immer der Erste. Nicht nur Ehrensache,
sondem eine Frage der Einstellung. In einer Stunde werden die Kiichenhelferinnen kommen, in
zwei die Koche, um 9 Uhr die Kellner und um 10 Uhr Ehefrau Yolande. Sie hatte eine lange
Arbeitsnacht - bis 6 Uhr. thren Mann traf sie auf der Treppe, sie nach oben, er nach unten.

Das Herz eines jeden guten Restaurants schlagt in der Kiiche. Die "cuisine" bedeutet Walter
Backes viel, sehr viel. Sie gehorte schon als Kind zu seinen Lieblingsplatzen, an der Seite der
elsassischen Mutter und des saarléandischen Vaters, der seine Heimat seit iber 50 Jahren in
Lothringen gefunden hat, der sich aber ebenso lange beharrlich weigert, emsthaft die
franzésische Sprache zu erlemen. "Was?" hatte der Vater erstaunt ausgerufen, "Du willst Koch
werden? Das ist doch ein Beruf fir Weiber!"

Was den Vater in tiefe Besorgnis stiirzte, fand die tatige Unterstiitzung durch die Mutter. Der
Garcon kam in die Lehre und hatte schon mit 17 die Gesellenpriifung mit Bravour geschafft. "Aus
dem wird was", hat der Patron und Kiichenmeister orakelt - und Recht behalten: Walter Backes
trat seine Wanderjahre beim elsdssischen Zwei-Sterne-Koch Pierre Gaertner in Ammerschwihr
an. Auf besondere Empfehlung zelebrierte er seine wachsende Kunst anschiieRend beim
"Kiichenpapst” personlich, ndmlich bei Drei-Sterne-Koch Paul Haeberlin in lllhaeusern / Elsal.
"Dort wurde mir erstmals bewuft, daR Kochen tatsdchlich mit Kunst zu tun hat”, verrat Waiter
Backes heute. Letzte Station vor der Riickkehr als Kiichenchef ins fliihrende Restaurant (ein
Stern) nach St. Avold war bei Roger Vergé in der weltberihmten "Moulin de Mougins” nahe der
stdfranzdsischen Metropole Cannes. Und zwischendurch kreuzte er zusammen mit acht weiteren



"Superkdchen” auf der "Danae” im Mittelmeer und sorgte so fiir unvergeBliche Degustations-
Erlebnisse fiir eine zahlungskraftige Kiientel.

Was zieht einen kulinarischen Kosmopoliten in die lothringische Heimat zuriick? Die Liebe, die
vom Neunkircher Vater geerbte Bodensténdigkeit und natirlich die Karriere. Denn jeder
iiberragende Koch strebt nach dem eigenen Herd. Also heiratete Walter Backes 1984 seine lange
Liebe, die Morsbacher Sekretarin Yolande, und erwarb die "Moulin d'’Ambach" zwischen
Longeville-les-Saint-Avold und Porcelette.

“Ich konnte damals keine Weinflasche entkorken®, erinnert sich Yolande Backes. Aber sie
schaffte es trotzdem. Schon bald war sie vom Virus der unheilbaren gastronomischen
Leidenschaft gepackt. Vergangen, vergessen das Biiro, die Schreibmaschine, der Stenoblock,
die elterfiche Landwirtschaft. Yolande ordnete sich der eigenen Philosophie unter: "Wir wollen
unsere Gaste nicht nur zufriedenstellen, wir wollen sie gliicklich sehen.”

Langst ist Professionalitdt eingekehrt, keine bemiihte, eher eine sympathisch verbindliche mit
familidren Ziigen und mit Anteilnahme. Die Géste aus Lothringen, aber auch aus dem Saarland,
wissen das zu schatzen, wenn sie ihr téte-a-téte, ihre Familienfeier oder das Arbeitsessen zum
héchst angenehmen Ereignis machen wollen.

Zuriick zum Sonntag. Die Vorbereitungen sind abgeschlossen. Die ersten seit Tagen
angemeldeten Gaste kommen - aus Metz, Forbach, Thionville, Creutzwald, aus Saarlouis, ein
Ehepaar aus Saarbriicken ("Wir kommen mindestens einmal im Monat." Ein Kompliment an die
Kiiche und vor allem an Walter Backes, einen umganglichen Blondschopf, dem nicht der Ruhm
zu Kopf gestiegen ist, sondern einzig die Passion des Berufs.) Freundlicher Empfang durch
Yolande Backes, Zuteilung der Tische. Bitte nach links. Rechts feiert Monsieur Gilbert seinen 50.
Geburtstag - ganz grof8, mit Sang und Kiang. Yolande Backes weiR es schon jetzt: "Das wird eine
lange Geschichte.” "Bonjour”, "Guten Tag”, "Soyez le bienvenu”, "Wie geht es den Kindem?”

Die Kiichenbrigade versorgt tiber hundert Gaste, Feinschmecker, die irgendwann wiederkommen
werden, manche schon bald. Oberkeliner Salem hat seine kleine Mannschaft gut im Griff. Der
Laden l&uft, wie man so sagt. Nach finf oder sieben Gangen ist das Wohibefinden gestarkt, der
Geist befiiigeit. Nach rund sechsstiindigem Menii, fast genau abends um 6, beginnen die ersten
Abrdumarbeiten im Diner-Saal links; rechts steigt noch immer die Stimmung; die ersten wagen
sich zum Tanz...

Fiir Yolande und Walter Backes ist Zeit fiirs erste Aufatmen. Das ware mal wieder geschafft.
Morgen ist Ruhetag. Aber was sagt das schon? Auf zum Markt nach Meiz, die Kinder wollen in
den Zoo, Madame lieber auf die gerade laufende Saarmesse. Nur Walter will im Augenblick
nichts als seine verdiente Ruhe - und sein geliebtes Amer-Bier zum Feierabend. — Ein Sonntag in
der ,Moulin d’Ambach®.

Informationen:

Die ,Moulin ' Ambach” liegt an einer NebenstraBe, die zwischen St. Avold und Porcelette in
Richtung Longeville-les-St. Avold abzweigt (ausgeschildert). Etwa vier Kilometer von der
Autobahnabfahrt St. Avold entfernt. Telefon 0033-387921840. Fiir Samstag und Sonntag ist
Voranmeldung erwiinscht. Montags Ruhetag. Es wird deutsch gesprochen.

©2003 Walter Kronenberger

Saar-Echo
Die Zeitung fiir das Saarland
...wenn Sie wissen wollen, was wirklich gespielt wird.
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Kulinarische Vermihlung

Das Restaurant ,Le Moulin d’Ambach® in Longeville-l&és-Saint-Avold
ist seit mehr als 30 Jahren eine Adresse fir kulinarische GenieBer.
Und das gilt bis heute. Chefkoch Walter Backes hat nie einen Stern
angestrebt, dennoch kocht er seit Jahrzehnten auf genau diesem Niveau.

or mehr als 20 Jahren hate
ich die Idee, einen Restaurant-

Region — und zwar einen zweisprachi-
gen. Die Idee dahinter: Franzosen sollen
das Saarland kulinarisch kennenlernen.
In ihrer Muttersprache. Und nariirlich
auch umgekehre. Ich wollte auch den
Saarlindern die gute Kiiche ihrer Nach-
barn vorstellen! Die Idee war augen-
scheinlich nicht villig dancben, denn

als der erste Regioguide 1998 erschien, !
sagte mir der Saarbriicker Kiichenchef

Wolfgang Quack: ,Du, wir hatten
noch nie so viele franzésische Giste wie
zurzeit. Und alle kommen mit deinem
Buch unterm Arm bei uns rein

Ich selbst war zu dicser Zeit sclbse
noch Lehrling. Klar kannte ich die gu-
ten Restaurancs jenseits der Grenze. Die
meisten davon jedenfalls. Aber lingse
niche alle! Schon damals hacte ich mir
auf die Fahnen geschrieben, die Perlen
aufl dem Lande ausfindig zu machen. Die
Unentdeckten, die Geheimtipps, die al-
lenfalls die Experten kannten.

Schon damals war mir
die Ambacher Miihle auf-
gefallen. Das Haus liegt
etwas  versteckt in  einem
Waldgebiet. Natur pur, als
wire man in den Vogesen
oder dem Schwarzwald. Ich
schrieb damals: Walter Ba-
ckes, Ehemaliger von Pierre
Gaertner in Ammerschwihr,
hat sich in den letzten Jah-
ren einen groffen Namen er-
koche.” Und das ist bis heute
sa geblieben, denn die Mih-
le zahlt auch heute noch zu
den Licblingsadressen vieler
Feinschmecker.

Erst kiirzlich schrieb mir
ein alter Bekannte zur Am-
bacher Mithle: ,Fiir mich
cin Highlight in jeglicher

Form! Das ist groffes Kinol!

fithrer zu machen iiber unsere «

Gastronomie
a la Rolf Kléckner

Vergesst die ganzen Szene-Restaurants,
die nach cin oder zwei Jahren vom Erd-
boden verschwinden! Das hier ist Kunst
auf héchstem Niveau!™

Die Geschichte des Ehepaars Yolande
und Walter Backes ist cine Geschich-
te des Erfolges. Mit 14 Jahren begann

Walrer Backes seine Lehre im Restau-

rant Paulin in Saint Avold. Dort mach- .

te er auch erfolgreich seine Priifung
und beschloss, nun die grofic Koch-
welt kennenzulernen. Eine sehr gute
Adresse damals war ein Restaurant im
Elsass, gefithrc von der Kochlegende Pi-
erre Gaertner in Ammerschwihr. Uber

Goldbrasse auf einem Bett aus Weizen mit Chorizo,
kleinem Gemiise und Piiree aus roter Paprika.

ihn schrieben die Restaurantmagazine.
Selbst der leider kirzlich verstorbene
Wolfram Siebeck geriet ins Schwirmen
bei seiner Kochkunst.

Das war 1976. Walter Backes blicb
in diesem Haus zwei Jahre. Doch er
strebte nach mehr Wissen und wechsel-
te fiir zwei weitere Jahre nach Illhiusern
zu Haeberlin, Weitere Stationen dieses
aufregenden Kochlebens waren Roger
Vergé nérdlich von Cannes und Gaston
Lenéere in Paris.

Nach der Ausbildung bei solch gran-
diosen Lehrmeistern traute er sich zu,
selbst kochen zu kénnen. Also kehrte er
zuriick nach Lothringen und kochte zu-
nichst noch ein paar Monate bei seinem
alten Lehrmeister in Saint-Avold. Als sie
sich den Stern erkocht hatten, wollte er
endlich sein eigenes Restaurant erdfinen!

1984 eréffnete er die ,Moulin d” Am-
bach® Drei Jahre war das Haus angemie-
tet, dann kaufte das Ehepaar das Anwesen.
Anfangs gab es tiglich ein Tagesgericht,
doch schan schnell ging es in die geho-

~ bene Kochkunst. Walter Backes erinnert

sich zuriick: ,Ich wollte nic cin
Sternerestaurant. Denn  wenn
man den Stern mal verlieren
sollte, kannst du zuschlieffen ©

Daoch auch ohne Stern kocht
er auf entsprechendem Niveau,
Tiglich! Seine Kunden danken
es ihm. Diese kommen aus dem
Saatland, aus Luxemburg und
natiirlich aus Frankreich. Kun-
den, die zum Teil schon seit
Jahrzehnten Stammgiste sind.
Wie sagte der frithere Lehr-
meister vieler groffer saarlindi-
schen Kéche, Rudi Kubig, vor
30 Jahren mal zu mir: ,Herr
Klackner, mein Stern stehr in
der Garage!®

Der Kochstil von Walter
Backes ist die Vermihlung
der klassischen franzasischen
Kiiche mit dem Siiden. Na-

12. August 2016 | ForuM 97
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tiitlich hac er auf den Stationen bei sei-
nen weltberiihmien Lehrmeistern die
Grundlagen und Verfeinerungen der
klassischen Technik gelernt. Wie man
fur seine Saucen die unterschiedlichen
Fonds zieht, wie man das Wild aus den
heimischen Wildern pariert oder wie
man mit einem Fumet (Fischfond), But-
ter und Wein eine klassische Fischsau-
ce herstelle. Dies diirfre Walter Backes
wegen seines grofien Talents auch niche
schwergefallen sein.

Dazu har er sich dic Raeschlige von
Gaertner, Haeberlin und Lendtre cinge-
holt. Aber er war ja auch beim Meister
der provenzalischen
Kiiche, Roger Ver-
gé. Dessen Vater
war Cxircner, und
um seine Moulin
de Mougins harcte
dieser grofle Gemiisebeete angelegr. Bei
Vergé spielte Olivendl eine grofie Rolle,
ebenso alle Tierc aus dem Meer. Auch
das hat Walter Backes iibernommen.

Bel meinem lerzten Besuch vor ein
paar Wochen lieff Backes mir ,Toma-
te in sechs Varianten® — ,Autour de la
Tomate® servieren. Ein Gedichd! Und
es schmeckte verdamme nach Siiden,
Diese Inspiration, da gehe ich jede Wer-
te ein, hat cr aus der provenzalischen
Kiiche. Die Leichtigkeir des Seins und
die Intensitit guter Tomaten begeister-
te mich bei diesem Gericht. 3a wurde
viel mit provenzalischen Kriutern ge-
arbeitet, auch mit Kriuterbliiten. Alle
sechs Interpretationen waren zudem
ungemein geschmackvoll, von der To-
matensuppe bis zu dem Klassiker mir
Basilikum. Herausragend!

Walter Backes® Kiiche ver-
bindet klassisch Franzé-
sisches mit dem Siaden.
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Traumhaftes

‘ Der Tartar vorn Moselrind hinge-
gen bestach durch cine gans klassische
Herangehensweise. So muss ein Tartar
schmecken! Beste Fleischqualicit, das
pochierte Ei vom lothringischen Bau-
ernhof, dazu Pommes allumetres, das
sind ganz diinn geschnittene Kartoffeln,
wundervoll prisentiert in einem kleinen
Thirchen, das in einem Fierbecher stand.

Das war klassische Kiiche, fiir die
unser Nachbarland die Anerkennung
als Weltkuleurerbe erhiele, Und wenn
ich in Lothringen bin, freue ich mich
immer auf ein Dessert mit Mirabellen.
Doch auch hier kann das Haus mit
Besonderem  auf-
warten. Schon in
den  80er-Jahren
gewann Walter
Backes mit seinem
Mirabellensoufflé
¢inen national ausgeschriebenen Wett-
bewerb. Ein Traum! Und heute Kuylt in
der Miihle. ..

Yolande Backes und ihre Service-
mannschaft umsorgen ihre Giste stets
liebevoll und kompetent. Das fingt bei
der Gestaltung der Speisekarte an, das
hat einfach Klassc. Tiglich empfichlt
Madame besondere Speeialititen, die
auf einer kleinen Karte am Tisch auch
besonders vermerkr sind. Die Frau
bringt ungemein viel Kompetenz ins
Haus, und ihre erfrischende, jugendli-
che Art macht grofle Freude.

Eigentlich ist sie Quereinsteigerin, ar-
beitete ~ bevor sie mit ithrem Mann das
Restaurant eréffhece — bei einem Spiritu-
osenhiindler in Saint-Avold. Thre Eltern
hatten auch einen Bauernhof, so harte
sie eigentlich gute Vorausscrzungen fiir

¢in Restaurant. Nach der Hochzeir 1984
starteten die beiden das Projeke Amba-
cher Miihle. Heute haben sie zwei er-
wachsene Kinder, die cbenfalls in guten
Hiusern arbeiten. Yolande Backes erin-
nert sich: ,Ich konnte anfangs noch kei-
ne Flasche Wein 6ffnen. Doch ein Kell-
ner, der hier vorher arbeitete, Monsieur
Salem, lehrte mich das alles. Noch heute
ist er bei uns Stammgast”.

Das hat er wohl sehr gur gemacht,
denn Yolande Backes ist einc ungemein
kompetente Gastgeberin. Thre Weinkar-
te ist klassisch franzésisch, mit all den
wunderbaren Trepfen aus dem Burgund,
dem Bordeaux, der Rhéne und den vie-
len kleinen Landschaften, dic immer
wieder mit guten Weinen iiberraschen.

Sie bestitige mir auch, dass iltere
Leute fiir cin groRes Menu im Familien-
kreis sparen, weil ihnen so cin besonde-
res Essen viel bedeuter, bei den Jiingeren
lisst das etwas nach.

Es war ein Freitag, als ich das Haus
besuchte. Der Freitagmittag, das wis-
sen viele Gastronomen, ist oft etwas
schwach. Logisch, wenn viele Leute lie-
ber am Freitagabend kommen, weil sie
am nichsten Morgen ausschlafen kon-
nen. Anders hier! Es war noch nicht halb
eins, und fast alle Tische waren beseczt!

Ich war mal wieder, es sind ungefihr
25 Minuten mit dem Auto von Saar-
briicken, in cinem besonderen Haus
auf dem lothringischen Lande. Als jun-
ger Mann habe ich dic Kiiche unserer
Nachbarn kennen und auch lieben ge-
lernt, Und wenn solche Hiuser wie die-
ses lothringische Landgasthaus nicht
verschwinden, wird das bis zu meinem
Lebensendc so bleiben! Santé, Yolande
und Walter Backes' &

Rolf Klickner ist Ehrenmirglied des Furo-
péischen Instituis fiir Lebensmittel- und
Erndhrungswisienschafien. Enrscheidend
fiir die Ernennung waren seine langjih-
rigen und erfolgreichen Bemiibungen,
Kindern das Kochen als grundicgende
Kultartechnik zu vermitteln,

FOTO: LASZLO PINTER
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Le Moulin d’Ambach vous offre dans un écrin de verdure,
un cadre calme et raffiné dans lequel la famille Backes a su préserver
la qualité de la cuisine gastronomique, et vous propose une table qui
comblera tous les gourmets.

Les amoureux de la nature, les passionnés de randonnées
apprécieront les possibilités offertes par de nombreux sentiers dans la
forét toute proche, et les enfants pourront, en toute tranquillité, se
promener & proximité du parc animalier. Monsicur Walter Backes et
son épouse. grands amoureux de la nature, sauront vous faire partager
leur passion dans cet environnement reposant.



' LaGastronomie au Coeur de la Nature

Vers Metz

Pour tous renseignements ou conseils sur la composition de

. P our les repas intimes o les f?les de famille, : ! vos repas de communions, mariages, fétes de famille, Yolande et Walter Backes 8
le Moulirt " Ambach vous offre un aceueil Chakm‘?"; 01 sontvotre entiére disposition les mercredi, jeudi et vendredi de 15h302 18h30.
une cuisine de grande renommée (Restaurant référencé - fivel g ) : :

 Guide Michelin - Champérard - Bottin Gourmand...),
dans diverses salles agréablement décorées.

De plus, le Moulin d’Ambach dispose d’une : ;
+ salle de réunion, idéale pour vos séminaires, stages ou FERMETURE HEBDOMADAIRE

formations, comprenant tout le matériel d animation. | Lundi soir mardi'toute la journée

La Gastronomie au Coeur de la Nature

Le Moutin d'Ambach
Route de Porcelette

57740 LONGEVILLE-LES- SAINT- AVOLD :
Tél. 87 92.18.40

MARC TITEUX - R.C. 315 841 999

LONGEVILLE-LES-SAINT-AVOLD!
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Kaninchenziichter
prisentieren ihre Tiere
in Rammelfangen

Rammelfangen. Der Kaninchen-
zuchtverein SR 81 Tttersdorf
stellt am Samstag, 9. November,
und Sonntag, 10. November, in
Norris Scheune in Rammelfan-
gen, Weingartstrafle, seine Ka-
ninchen zur Schau. Ausgestellt
werden 80 Tiere aus zwolf ver-
schiedenen Rassen, wie Rote
Neuseelinder, TTelle Grofsilber,
Hasenkaninchen, Havanna,
Graue Wiener, Blau-Rexe oder
Alaska. Es besteht auch die Mog-
lichkeit zum Kauf verschiedener
Kaninchen. Ab 8 Uhr werden am
Samstag die Kaninchen von den
Preisrichtern bewertet, die Sie-
gerehrung findet um 18 Uhr am
Samstagabend statt. Primiert
werden unter anderem die
schonste Hiisin sowie der schons-
te Rammler. Am Samstag beginnt
die Ausstellung um 11 Uhr, am
Sonntag ist ab 10 Uhr ge6ffnet.
Es wird auch eine umfangrei-
che Tombola mit interessanten
Preisen angeboten. Zum Mittag-
essen gibt es unter anderem Roll-
braten mit Kartoffelsalat. red kii

ANZEIGE

DLRG Saarlouis rettet seit 50 Jahren Leben

sowohl in den stiidtischen Badern als auch im
Saaraltarm und an der Saar, sie unterstiitzen
wassersporttreibende Vereine und die Ret-

hdi am Loshei Stausee und

tungswac
am Bostalsee.  NIC/FOTO: ROBERT CLAUS

Chor, Fidelius und die Tai Chi-Gruppe Saar-

louis. Zur Feier werden das neue Schlauch-
boot und der neue Anhénger des DLRG Saar-
louis prisentiert. Rund 400 Mitglieder zdhlt
die Ortsgruppe heute. Im Einsatz sind diese

Die Deutsche Lebens-Rettungs-Gesellschaft
DLRG Saarlouis wird 50 Jahre alt. Der Fest-
kommers ist am heutigen Freitag, 8. Novem-
ber, um 18 Uhr in der Rodener Kulturhalle.
Das Programm gestalten Chorios — der junge

Schwalbachs Ortsteile
feiern den Martinstag
mit Umziigen

Schwalbach. Schwalbachs Orts-
teile feiern auch in diesem Jahr
alte Briuche des Martinstages. In
Elm-Sprengen findet am Montag,
11. November, die Martinsfeier
statt. Sie beginntum 17 Uhr in der
Kirche Maria Himmelfahrt. An-
hliefend ist der Marti:
Ebenfalls am Montag, 11. Novem-
ber, ist in Elm-Derlen, um 18 Uhr,
die Martinsfeier in der Kirche St.
Josef. Der Umzug schliefft sich
an. In Hiilzweiler findet am
Dienstag, 12. November, die Mar-
tinsfeier statt. Sie beginnt um 17
Uhr in der Kirche St. Laurentius.
Danach wird zum Umzug einge-
laden. Auch am Dienstag, 12. No-
vember, ist in Schwalbach die
Martinsfeier um 17.30 Uhr in der
Kirche St. Martin. Anschlieend
ist der Umzug. Die Gemeinde hat
daftir gesorgt, dass jedes Kind ei-
ne Martinsbrezel erhilt. ik

PRODUKTION DIESER SEITE:
ESTHER MAAS
LAURA BLATTER

Erankreichseiten

CREUTZWALD

EINKAUFEN, LEBEN UND GASTRONOMIE GENIESSEN

A1 Y I o
Das Kiichenteam der Moulin d’Ambach: Karin Mehl, Walter Backes, Francis Backes, Jerome Bemer

und Theresa Gratton (von links).

Saisonale Spezialitdten
in der Moulin d’Ambach

In der Die

©ptic 2000

Eine neue Sicht auf die Welt
CREUTZWALD

Angebot gitig bis 30.11.2013
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mit entspiegelten
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des Hauses  die im Service eine verldssli-

und einladenden Region liegt

haben die Gastronomen-Fami-

7 el OptiG ¢ 2000

che Rolle spielt.

FORBACH
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& ———

Beaiyrest
Yrest_

die Miihle Ambach. Hier ge-
nieBen Feinschmecker die raf-
finierte Kiiche der Familie Ba-
ckes, die das Lokal in der
herrlichen Natur von Longe-
ville-lés-Saint-Avold.

lie Backes langst iiber die
Grenze hinaus bekannt ge-
macht. Yolande und Walter Ba-
ckes, sowie Sohn Francis, der
den Vater in der Kiiche unter-
stiitzt, und Tochter Barbara,

Vom Geschiftsessen, iiber
Tagungen und Seminare bis
zur Geburtstagsfeier bietet die
Moulin d’Ambach fiir jeden
Anlass eine angenehme und
passende Umgebung. Die le-

das rocktl

OPTIC 2000 - Bourgmayer
28, rue de la Houve - F-57150 Creutzwald
.: 0033 387 93 04 75

ckeren Spezialitaten des Hau-
ses gibt es tibrigens auch zum
Mitnehmen.

Selbstverstédndlich hat das
Haus einen behindertenge-
rechten Zugang. Gleich neben
dem Restaurant bietet ein gro-
Rer Parkplatz geniigend Platz
. fiir die Fahrzeuge der Géste.
Fiir Kinder bietet die Moulin
d’Ambach spezielle Mentis
und einen gepflegten Spiel-
platz an.

In der warmen Jahreszeit
konnen die Géste ihr Essen
auf der schattigen Terrasse
einnehmen.

Mit der Eroffnung der Jagd-
saison bietet Walter Backes
seinen Gasten besondere e
Wildgerichte an. so zum Bei- Les Jeannettes - 3 route de Creutzwald - F- 57550 FALCK
;plelkauch S:'"s.mkagf“e Folgen Sie der D23 Richtung Creutzwald
5;?;55 :f:m azodi{:;:im er||eS . bourgpatricia@orange.fr - www.lesjeannettes.net

Am Tel.: 0033 387 94 56 06

zialitdten in der Moulin d’Am- I
bach. Die Familie Backes heift Offnungszeiten: Dienst
Sie herzlich willkommen. PR chlieBlich P

Wir sprechen
Deutsch

Restaurant
le Moulin d’Ambach

Longeville-lés-Saint-Avold

osten Sie unsere. Spemallt eng
& Nieren; Weinbergschnecken und Froschschenkel”

NEU: Pizza zum Mitnehmen
oder vor Ort essen — nur Abends.

Tages enu unter der Woche 11,60¢ E

Gehobene Kiiche

Geschéftsessen in 1% Std. angerichtet.

Von Dienstag bis Freitag: 25,00€
Wanderwege in der Ndhe

Taglich gedffnet auer montags sowie sonntag-
und mittwochabends

Spezielles Menti fiir Familienfeste

Um Reservierung wird gebeten

bis Sonntag

Yolande Backes und ihre Tochter Barbara lenlen den Service. Sonntagabend: um Mitnehmen




Les sorties du week-end Hand: I'appel au 8= homme

Face a des handballeurs
sarrebourgeois diminués,
Nanterre avance ses pions,
Medhi Lacritik et son double
métre ou Charly Sossou le
serial buteur. Le match dans le
match pourrait étre celui des
dispositifs défensifs : 0-6 ou
1-5 voire 2-4, a chacun d'ima-
giner ce qui contrariera
I'adversaire... Mais le public
sarrebourgeois constituera une
nouvelle fois un rempart de
poids au soutien de ses proté-
gés. A vos tambours et autres
cornes de brume pour suppor-
ter les Jaune et Bleu ! Début
de la rencontre samedi a
20 h 30 a Pierre-de-Coubertin.

> En page 2

b Le journal LE REPUBLICAIN LORRAIN
de Sarrebourg

et du Saulnois

Vendredi 28 Novembre 2014 www.republicain-lorrain.fr

Photo Laurent CLAUDE

SOCIAL DIEUZE SAVERNE

pesremous  Deux cents convives i

>En pages

pour un diner de gala ;.

Les arbori-
culteurs
présentent
leurs
projets

> Enpage 6
FENETRANGE
Les Petits
lutins cou-
rent pour
la solidarité

Depuis 2010, les photographes de Digipix proposaient
leurs photos souvenirs aux clients de Center Parcs.
Photo srchives RULsurent MAMI

qui lmmonallsent les souvenirs des clients de Center
Parcs, se verront contraints de ranger leurs objectifs. Le
groupe Pierre et Vacances, propriétaire des Center Parcs
dont celui du Domaine des Trois foréts a Hattigny, a en
effet rompu le contrat qui le liait a Digipix, actuellement
en dépot de bilan. Six emplois sont concernés en Moselle.

> En page 3 Photo RL
>Enpage 6
SARREBOURG ABRESCHVILLER
Les serpents LArt
o aPlhopital

sifflent au couvent metla
création
alhonneur

»

Une semaine durant, les musiciens de la Haute Ecole de musique . gt - ) . )
de Genéve ont expérimenté ces ir Les éléves du lycée La-Providence, de Dieuze,

Photo Lauren: MAMI / . ont également participé a ce diner de gala. >Enpage8

lIs étaient présents en salle et en cuisine. DIEUZE
Du 4 au 6 décembre a Versailles, professeurs et éleves émérites

de la Haute Ecole de musique de Genéve participeront a un ) .
collogue sur I'encyclopédie ['Harmonie universelle rédigée par Concilier

Marin Mersenne eh 1636. Ce talté exigeant contient quelaues-  L€S Lions clubs du Saulnois et de Saint-Avold viennent d’organiser un repas gastronomique, PPemploi et
unes des rares partitions. destinées 2 des mstnuments 3 ¥t concocté bénévolement par des chefs renommés. Deux cents convives ont pris place dans la le handicap

serpentiformes aujourd hui oubliés. Pour se préparer, les musiciens
>Enpage9

ont été accueillis pendant une semaine en residence a Sarreboure. - sqfle de La-Délivrance a Dieuze.
> En page 10

> En page 4

illiers d" églises
6|i e chapelles aux styles FRER ¥
mmmb?a Ies, des aeuvres AR & — SEULEMENT

Chaque livre de la collection ; Le livre

« Les Patrimoines » vous donne
I'envie de mieux connaitre un site,
un monument historique, un territoire,

RETROUVEZ L'ENSEMBLE DE LA COLLECTION SUR NOTRE BOUTIQUE EN LIGNE ‘ ‘ ‘ une vl < phare », un personnage,

un événement de notre passé ou encore

www. repub’i‘uin.’orr"in fr { 3 g | un théme particuliérement significatif de I'histoire régionale.
. 0 )
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BDELME

C’est la saison
des traditions de Noél

Les marchés de Noél sont de
saison et deux d’entre eux se
dérouleront @ Delme ce week-
end.

Ce samedi, la maison de
retraite Les Acacias organise son
traditionnel marché de Noél. De
14ha 17 h, les visiteurs trouve-
ront sur place vin chaud, biere de
Noél. Ils pourront apprécier les
succulents kouglofs confection-
nés par les cuisiniers de |'établis-
sement. Buvette, café, gateaux
participeront aussi a la féte. Il
sera possible d'acquérir de nom-
breux objets confectionnés par
les résidents : écharpes, décora-
tions de Noél, sujets en bois,
couronnes de I'Avent, etc. Cet
apres-midi sera placé sous le
signe de la convivialité et de la
joie, dans une ambiance musi-
cale.

Dimanche, le Dojo de Delme,
présidé par Jean-Pierre Mal-
homme, organise son second
marché de Nogl. La manifesta-
tion se déroulera dans la salle
Saint-Exupéry. Les portes seront
ouvertes au public de [0h a
18 h et I'entrée sera gratuite. Les
visiteurs trouveront sur place
buvette et restauration (casse-
crolte et patisseries).

Le prix des emplacements a été
fixé 2 5 € la table de type brasse-

BMORHANGE

Traditionel
marché
de Noél
a la maison
de retraite.

Photo archives RL

rie et il est possible de bénéficier
d’une grille, éventuellement
double, et d'une prise de courant
(prévoir une rallonge dans ce
cas) en le précisant sur le bulle-
tin d'inscription. Il reste quel-
ques places disponibles.

Les exposants pourront pren-
dre possession de leur emplace-
ment a partir de 7 h 30, le
dimanche matin. Les personnes
intéressées peuvent encore s'ins-
crire aupres de Jean-Pierre Mal-
homme.

Contact teél.
03 87 01 35 30 ou
06 60 83 57 91.

En Alsace avec

les anciens combattants

Lassociation des anciens com-
battants UNC de Delme et envi-
ron organise une sortie en
Alsace le mercredi 17 decembre.
Elle conduira les participants au
marché de Noél de Riquewihr. La
participation par personne est
fixée a 16 € comprenant le
voyage aller et retour.

Les inscriptions sont prises,
dans la limite des places disponi-
bles, par le président Jacques
Thomas.

Contact teél. :
03 87 01 33 30 ou
06 16 20 97 58.

Marché de Noél
aux Charmes samedi

La maison de retraite de
Morhange Les Charmes du
groupe SOS seniors, entiere-
ment décorée, attend ses visi-
teurs ce samedide 14 ha 18 h

Les spritz sont préts et ensa-
chés, les chocolats rochers aux
amandes maison blancs, prali-
nés ou noirs, sont au frais, mis
en boite par les bénévoles. Les
kouglofs du chef Eric sont en
train de lever et d’autres surpri-
ses gustatives et les patisseries
maison sont programmées.

Café et autres boissons,
dégustations diverses et sur-
tout bonne humeur sont au
menu de I'aprées-midi et de son
petit marché de Noél. Ce sera
aussi l'occasion de faire con-
naissance avec la directrice.

De jolies décorations

Les couronnes

objets décoratifs de Noél en
bois et les mamies ont tricoté
avec plaisir écharpes et bon-
nets, mais aussi de jolies figu-
rines.

Les visiteurs auront de quoi
passer un excellent moment au
chaud dans les salons. Coté
déco, l'atelier pites a sel a
réalisé les omnements qui ont
été assemblés de facons déco-
ratives sur des couronnes de
sapin. Elles prendront place
volontiers sur les tables de
Noél, sur les portes des mai-
sons.

Oranges et pommes
séchées, batons de cannelle et
anis apportent une touche
odorante et ont fait entrer
I'odeur de Noél dans la mai-

son.
Depuis déja plusieurs mois.,

Les résidents ont confec-
tionné des pates a sel, des

I et les benévoles
aux cotés des résidents ont
réalisé de jolis bricolages.

Morhange a du talent

Lassociation Aima. aidée par I'Ucame et I'Amicale des
pompiers, en iat avec les iati i
organise une manifestation caritative vendredi 12, samedi |3 et
dimanche 14 décembre a la salle Jeanne-d'Arc de Morhange.

Dédié aux artistes morhangeois, I'événement baptisé
« Morhange a du Talent » se déroulera comme suit.

* Vendredi |2 décembre a partir de 20 h, démonstration des
talents d’adolescents et de jeunes adultes.

* Samedi I3 décembre a partir de 14 h, Possibilité de défis
chez les pompiers, prestations artistiques diverses en salle
Jeanne-d'Arc et fil rouge du week-end. «la Tresse de la
Solidarité », sur le parking de la salle.

* Samedi 13 décembre a partir de 20 h : concert d'artistes
morhangeois, confirmés a la salle Jeanne-d'Arc, sur réservation
(entrée remise en échange d’un don de 10 euros).

* Dimanche 14 décembre a partir de 14h: exposition
d'ceuvres d'artistes qui seront ensuite mises en jeu pour la
tombola de la solidarité. )

* Dimanche 14 décembre a partir de 14 h 30 : « Ecole des
Fans » pour les plus petits (avec le pere Nogl en star), suivi
d’un spectacle musical dédié au jeune public.

Une vente de café et gateaux aura également lieu. Par
ailleurs, il est a noter que l'intégralité des bénéfices de cette
opération sera reversée aux associations caritatives de
Morhange.

Le pays du Saulnois

Les éléves du lycée La Providence terminent les derniers préparatifs avant Iarrivée des invités.

BGASTRONOMIE

Deux cents convives ont dégusté les plats réalisés par des chefs de renom.

d dieuze les chiffres

Une soirée de gala placée
sous le signe de la solidarité

La salle de La-Délivrance a Dieuze a été le thédtre d’une soirée gastronomique. Organisée par les Lions clubs de
Saint-Avold et du Saulnois, elle a réuni 200 convives. En plus de savourer le repas, ils ont réalisé une bonne action.

Une cinquantaine de bénévoles ont participé & cette soirée gastronomique, organisée par les Lions clubs de Saint-Avold et du Saulnois. Procos Laurens MAMI

tout en faisant une bonne action.

Clest ce quont proposé les Lions
clubs de Saint-Avold et du Saulnois mer-
credi soir, dans la salle de La-Délivrance a
Dieuze. « Il n'y a pas de liew plus magi-
que », souffle Jean Demoulin, ancien prési-
dent du Lions club de Saint-Avold. Une
premiere dans le Saulnois, mais ce diner est
déja réputé 2 Sarreguemines depuis 20 ans.
«Cel événement est amené a se repro-
duire », précise Jean Demoulin.

Deux cents convives du Pays naborien et
du Saulnois se sont régalés autour de cing
plats concoctés par des chefs de renom,
tous présents bénévolement. Jean Francois
de la XII borne a Delme, Walter Backes du
Moulin d’Ambach a Longeville-les-Saint-
Avold et Didier Soulier de I'Hostellerie du
Prieuré a Saint-Quirin. La fromagerie de
Vergaville, le boulanger local, Patrick
Arnould, et le chocolatier Michel Cluizel
ont également répondu a I'invitation.

Pour accueillir les invités, tout le monde
était sur le pont quelques heures aupara-
vant. En particulier les éleves du lycée
La-Providence, sous la houlette de Daniel
Trichies, chef de travail de |'établissement

Déguster un repas gastronomique

Ernest Mathis, parrain de ce repas de gala, est venu observer les coulisses de I'événement.
« Ce soir, la cuisine c’est eux », lance le retraité.

dieuzois. Pour cette soirée, une trentaine
de lycéens, de premiére et bac pro, ont
assuré le service en salle et en cuisine,

Avant le coup de feu

A deux heures des festivités, la pression
monte. « Je suis un peu stressée. il y aura
beaucoup de monde », confie Lucie Lebon,
17 ans, en salle. Méme discours chez son
cemarade, Sacha Zelisko, pour qui la salle
sera une découverte. Habitué aux cuisines,
e jeune homme de 16 ans angoisse égale-
ment. « Tout va se dérouler trés vite. » Les
plats vont effectivement se succéder rapi-
dement. Coté cuisine, |'ambiance est plu-
tot 2 la détente. Les éleves finissent de
manger ou vont se griller une derniere
cigarette. |Is sont quatorze  gérer la fin de
cuisson des plats réalisés par les chefs, la
mise en assiette et faire le dressage. « On
tourne par groupe de quatre », lance un
étudiant. Quatre en cuisine, quatre a la
plonge.

Les premiers invités commencent  arri-
ver. lls passent tout d’abord par le vestiaire
mis en place dans le hall de La-Délivrance.
Des éleves de La-Providence récuperent

écharpes et manteaux.

Guidés par des membres du Lions club,
les convives prennent place. « Nous
venons pour manger un bon repas et faire
une bonne action », sourit Danielle Bour-
guignon de Delme. A sa table, d’autres
hotes ont parcouru un peu plus de kilome-
tres. Comme Annie Robert et son époux
qui viennent de Sainte-Marie-aux-Chénes.
lls nont pas hésité  faire plus d’une heure
de route. « On attend de l'excellence »,
témoigne-t-elle.

Tout le monde est installé. Pendant les
premieres allocutions, ¢a s'active dans le
hall des anciennes salines. Des tables ont
été aménagées. Les éleves de cuisine
démarrent. lls dressent les assiettes du
premier plat, plutdt alléchant. Une sau-
cisse de porc et foie gras mitonné par le
chef Jean Francois. Les lycéens qui gerent
la salle sont sur le qui-vive. Le dernier
discours s'acheve. C'est parti. Tout est
cadré. Les jeunes se lancent dans la soirée.
Elle ne fait que commencer pour eux, sous
I'ceil de la statue de sainte Madeleine,
patronne de la paroisse.

Emilie JOCHYMEK.

—‘;

10 000

Lors du dernier repas gas-
tronomique du Lions club
de Saint-Avold, 10 000 €
ont été collectés. « Nous
espérons autant pour cette
premiére », souligne Jean
Demoulin. Une réunion
est prévue avec les mem-
bres du Lions club pour
attribuer la recette de la
soirée dieuzoise.
Elle ira a des ceuvres
caritatives locales.

Les réservations ont été
completes en deux jours
pour ce repas de gala.

la phrase

« C’est une fierté
pour moi »

Ernest Mathis, chef étoilé
sarrebourgeois au Guide
Michelin, désormais a la

retraite, était le parrain de

cette premiere soirée.

Tombola

Au cours de ce repas, une
tombola s’est déroulée. La
somme récoltée est destinée a
la recherche médicale, sous la
houlette du professeur Didier
Mutter, spécialiste en chirurgie
digestive a Strasbourg.

Les lycéens s’apprétent  lancer les premiers plats. Le début du coup de feu pour eux.

du lycée de La-C

i & Metz ont filmé
la soirée. lls devront réaliser un montage pour le Lions club.



ubfreportage
VIOULIN D'AMBACH

.ongeville-les-Saint-Avold
Crus
prestigieux

et grande
cuisine

\ujourd’hui et demain,
endez-vous au deuxiéme Salon
fes vins® et de la gastronomie
yaptise « Delicieux »,

.a manifestation se déroule

ie 11 h a 20 h au Moulin
I'Hambach. Elle est née

i I'initiative de Vincent Armato
ie ka Cave Vincent Lavigne

't de Barbara Backes,
esponsable de salle

i Moulin d/Ambach.

Ine dizaine de wvignerons Iindependanis
wiginaires du Bordelais, de Bourgogne, de
shampagne, du Languedoc. .. seront présants
ur place pour famre découvrir au public, les
ions vins de leurs lerrcirs, Pommercl, Saint-
‘milion, Meursault, Savigny les Beaune,
Aarsannay, Coleaux du Languedoc, Vins de
oire.... la carte est remarquable. Les maisons
hampencises ne sont pas oublides. Les
imateurs de banne chére pourront également
leguster des amuse-bouche préparés par
= chel Waller Backers el sa brigade, Foles

"Latass dakeod e8! dangoroux pour ha santt. A consommer avee madarmation.

Entree 12 € par personne

comprenant la degustation des vins
el 'acces aux ateliers gourmands.

gras, truffes, saumons, romages feront vibre
les pailles, Au cours de ce week-end, de
Diners de Gala avac sept plats prépares pa
Waller Backers et sept vins setont a déguste
a partir de 20h, sur reservation. Les vin
compns dans les prix des menus bénéficieror
d'une préseniation réalisée en direcl par le
différents vignemms.

Des atghers gourmands consacres aux grand
chocolats, aux rhums, aux whiskys font parti
de la féte. De courtes conferences ponctueror
le Salon.
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BANIMATION

d’Ambach assure le succés de Délicieux, premier Salon des

e sewil du Moulin
]Ld?‘-]mbﬂm franchi, deux

ambiances aux antipodes
I'une de l'autre szaisissent be
visiteur. Dans l2 grande salle
du restaurant longevillois, des
convives assis 3 de jolies tables
aux nappes blanches amidon-
nées dégustent le menu
Saveurs lorraines préparé par be
chef Walter Backes et sa bri-
gade. Atmosphire feutrée.
tranquille.

Die ['autre cdté, les wbles ont
cédé [z place 3 une enfilade de
stands. Les personnes se pres-
sent autour des exposants,
godtent un vin ou se laissent
temter par les mets savoureux
proposés aux ateliers gour-
mands. Une ruche bourdon-
nante.

Visiblement. le premier
Salon des vins et de la gastro-
nomie rencontre le succes. Les
grands ordennateurs de ce ren-
dez-vous gourmand baptisé
tout simplement Délicieux
sont heureux. Vimcent
Armato, de la cave Vincent
Lavigne 3 Saint-Awold et Bar-
bara Backes, mesponsable de
salle au Moulin d'Ambach ont

réussi un coup de maitre.

Alain Ritter, commercial aw
domaine Paul Buecher & Wet-
tolsheim, présente des muscat.
riesling, pinot gris, vendanges
tardives et crémant. « Ce salon
est eonvivial, pas surdimen-
sipnné. On reste dans des pro-
portions hewreuses = reléve-t-il
sur ke plan de lorganisation.
= En terme de qualilé des pro-
duits, on est dans [p haut du
tableau = ajoute M. Ritter. 5a
participation a8 c¢e premier
zalon local est pour lui 'occa-
sion de tisser des liens, de jeter
les bases d” une collaboration
avec Vincent Ammato. = Notre
maison a Uhabitude de tra-
vailler guee les bons restau-
rants masellans de Bitehe, Sar-
reguemines, Metz.. Vinecent
sera notre ambassadeur 4
Saint-Avold =.

D¢ Za0 Tome
aux terrazses
du Larzac

Les enfants wenus awvec leurs
parents mettent le cap sur ['étal
du cacacfévier Michel Cluizel.
Des petts camés de chocolat

Wk

A Pextérieur du Moulin *Ambach,
un bar & huftres @ rovi les amoteurs, oo n

- Ty

aux provenances lointaines :
Madagascar, Mexique. 5ao
Tomé, Equatewr... invitent au
VOYage.

A deux pas de 13, Charles
Germain de la maison champe-
noise Duval Leroy, souligne :
= Les pens slintéressent a la
fagon de faire le vin et ont enwie
de rencontrer les producteurs =.
Pour ce responsable commer-
cial qui a I'habitude de = tra-
wailler awee des eavistes, des
restaurateurs, [@ rencomtre
aves [ex comsommoteurss est
primordiale. C'est important
d'awoir le ressenti des gens =
analyse M. Germain.

Lez chocolatz
de Francls

La desserte préparée par Bar-
bara Backes est un enchante-

vins et de la gastronomie.

aujourd’hui au moulin d’ambach

Les délicieux accords
des mets et des grands vins

Servir des grands vins au cours d'un repas gastronomique, cette idee declinee ce week-end au Moulin

Ll ' o =

Algin Ritter; de Wettolsheim, foit déguster

ses vendaonges tordives, ri

ment. Fromages de chévre
moulés & la louche, aromati-
séz, jambon ibérique de Cata-
logne. saumon fumé ou cru
mariné, terrines de foie gras de
canard et d'oie, chocolats con-
fectionnés par son frére Fran-
cis, qui ravaille 3 LAuberge de
[l tnple €toilé a llhausern,
sans oublier le bon pain
dépeautre du boulanger nabo-
rien Thierry Hommel... ravis-
sent les fins palais.

Dans cette balade gour-
mande, le promencur hédo-
niste peut encore zller & la
remcontre des grands vins du
Languedoc proposés par Char-
les-Walter Pacaud, artizan
vigneron 3 Saint-André de 5an-
gonis. Terrasses du Larzac,
Clairette du languedoc dont
I'BOC emonte 2 1948 Sido-

ling, rrscat, pinot gris.  MhoicDscnios D Lads

ni¢ Seron raconte avec passion
I"histoire de ces cépages
d'exception.

A la carte encore. les grands
crus de Bourgogne et du Bor-
delaiz. Vosne-Romanée,
Gevrey-Chambertin,  Pomerol,
Saint-Emilion. Des appelations
mythiques.

Marie-Claire FOLL

Salon Délicieus,

ce dimanche de 10 h
4 18 h au Moulin
d'Ambach i Longeville-
les-Saint-Bvold,
Entrée : 10 €.

Menuws Saveurs
printaniéres a 12 h (49
€} et Saveurs
vigneronnes a 20 h
{I9€).



LONGEVILLE-LES-SAINT-AVOLD

Vins et mets fins:
I’accord parfait
N

Delicieux, le premier Salon des vins et de la gastronomie se tient aujourd hui encore au Moulin
dAmbach a Longeville-lés-Saint-Avold A la carte, les wisiteurs hedonistes apprecieront foie gras,
chocolats, fromages et cepages prestigieux: Vosne-Romanee, Saint-Emilion, Pomerol._..

=En oo 3



Clin d’'ceeil au moulin d"Ambach

A deux kilométres de Longeville, au coeur de la nature, le Moulin

d'Ambach vous accueille dans un cadre calme et raffiné.

Ce restaurant construil en 1970, a éé
repris en 1984 par la famille Backes. Depuls [is ont
su préserver une cuisine gastronomique.

A la tete d'une équipe de neuf personnes, Yolande,
en salle, et le Chef Walter, ancien éléve de Paul
Haeberlin, Pierre Gaertner et Roger Vergé, propo-
sent des spéclalités qui font la renommée de leur
restaurant : fole gras, poissons, gibier en saison,
un menu dégustation thématique par mois el la
formule turbo (sur réservation).

Le Moulin d'Ambach peut accueillir jusqu'a qua-
tre=vingt couveris dans deux salles :

La Figuigre pour une ambiance plus personnelle et
la Tisonniére pour des repas de groupe. Une salle
de réunlon est également proposée pour les sémi-
naires ou les formations. Les petits quant-i-eux
pourront en toute tranquillité cotoyer les poneys
dans le pare,

Moulin d"Ambach
Route de Porcelette - 57740 Longeville-les-S5t-Avold
Tel: 03 87 92 18 40 - Fax : (03 87 29 08 68
Fermé dimariche soir, lundi et mercredi soir

Barbara et Francis leurs enfants se lancent aussi dans la profes-
slon et ont rejoint 'entreprise familiale. Barbara en salle a été {or-
mée & l'auberge de Il comme son papa, Francis se destine & la
culsine
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BDELME

C’est la saison
des traditions de Noél

Les marchés de No&l sont de
saison et deux d’entre eux se
dérouleront @ Delme ce week-
end.

Ce samedi, la maison de
retraite Les Acacias organise son
traditionnel marche de Noél. De
14 ha 17 h, les visiteurs trouve-
ront sur place vin chaud, biere de
Noél. Ils pourront apprécier les
succulents kouglofs confection-
nés par les cuisiniers de ['établis-
sement. Buvette, café, gateaux
participeront aussi & la féte. Il
sera possible d'acquérir de nom-
breux objets confectionnés par
les résidents : écharpes, décora-
tions de Noél, sujets en bois,
couronnes de ['Avent, etc. Cet
apres-midi sera placé sous le
signe de la convivialité et de la
joie, dans une ambiance musi-
cale.

Dimanche, le Dojo de Delme,
présidé par Jean-Pierre Mal-
homme, organise son second
marché de Noél. La manifesta-
tion se déroulera dans la salle
Saint-Exupéry. Les portes seront
ouvertes au public de 10h a
18 h et I'entrée sera gratuite. Les
visiteurs trouveront sur place
buvette et restauration (casse-
crolite et patisseries).

Le prix des emplacements a été
fixé a 5 € la table de type brasse-

BMORHANGE

Traditionel
marché
de Noé&l
a la maison
de retraite.

Phoco archives AL

rie et il est possible de bénéficier
d’une grille, éventuellement
double, et d'une prise de courant
(prévoir une rallonge dans ce
cas) en le précisant sur le bulle-
tin d'inscription. Il reste quel-
ques places disponibles.

Les exposants pourront pren-
dre possession de leur emplace-
ment a partir de 7 h 30, le
dimanche matin. Les personnes
intéressées peuvent encore s'ins-
crire aupres de Jean-Pierre Mal-
homme.

Contact teél.
03 87 01 35 30 ou
06 60 83 57 91.

En Alsace avec

les anciens combattants

Lassociation des anciens com-
battants UNC de Delme et envi-
ron organise une sortie en
Alsace le mercredi 17 décembre.
Elle conduira les participants au
marché de Noél de Riquewihr. La
participation par personne est
fixée a 16 € comprenant le
voyage aller et retour.

Les inscriptions sont prises,
dans la limite des places disponi-
bles, par le président Jacques
Thomas.

Contact tél. :
03 87 01 33 30 ou
06 16 20 97 58.

Marché de Noél
aux Charmes samedi

La maison de retraite de
Morhange Les Charmes du
groupe SOS seniors, entiere-
ment décorée, attend ses visi-
teurs ce samedide [4 ha 18 h.

Les spritz sont préts et ensa-
chés, les chocolats rochers aux
amandes maison blancs, prali-
nés ou noirs, sont au frais, mis
en boite par les bénévoles. Les
kouglofs du chef Eric sont en
train de lever et d'autres surpri-
ses gustatives et les patisseries
maison sont programmées.

Café et autres boissons,
dégustations diverses et sur-
tout bonne humeur sont au
menu de I'aprés-midi et de son
petit marché de Noél. Ce sera
aussi l'occasion de faire con-
naissance avec la directrice.

De jolies décorations

Les couronnes
de sapin ont
été décorées
de pites & sel
réalisées par

objets décoratifs de Noél en
bois et les mamies ont tricoté
avec plaisir écharpes et bon-
nets, mais aussi de jolies figu-
rines.

Les visiteurs auront de quoi
passer un excellent moment au
chaud dans les salons. Coté
déco. I'atelier pites a sel a
lisé les ornements qui ont
été assemblés de facons déco-
ratives sur des couronnes de
sapin. Elles prendront place
volontiers sur les tables de
Noél, sur les portes des mai-
sons.

Oranges et pommes
séchées, batons de cannelle et
anis apportent une touche
odorante et ont fait entrer
I'odeuv de Nogl dans la mai-

so
Depuls déja plusieurs mois,

Les résidents ont confec-
tionné des pates a sel. des

I" et les bénévoles
aux cotés des résidents ont
réalisé de jolis bricolages.

Morhange a du talent

Lassociation Aima, aidée par IUcame et I'Amicale des
pompiers, en avec les
organise une manifestation caritative vendredi 12, samedi |3 et
dimanche 14 décembre 2 la salle Jeanne-d’Arc de Morhange.

Dédié aux artistes morhangeois, I'événement baptisé
« Morhange a du Talent » se déroulera comme suit.

* Vendredi 12 décembre & partir de 20 h, démonstration des
talents d’adolescents et de jeunes adultes.

* Samedi 13 décembre a partir de 14 h, Possibilité de défis
chez les pompiers, prestations artistiques diverses en salle
Jeanne-d'Arc et fil rouge du week-end. «Lla Tresse de la
Solidarite », sur le parking de la salle.

« Samedi 13 décembre a partir de 20 h : concert d’artistes
morhangeois, confirmés 4 la salle Jeanne-d'Arc. sur réservation
(entrée remise en échange d’'un don de 10 euros).

* Dimanche 14 décembre a partir de 14 h: exposition
d'ceuvres dartistes qui seront ensuite mises en jeu pour la
tombola de la solidarite. B

* Dimanche 14 décembre & partir de 14 h30: « Ecole des
Fans » pour les plus petits (avec le pere Noél en star), suivi
d’un spectacle musical dédié au jeune public.

Une vente de café et giteaux aura également lieu. Par
ailleurs, il est & noter que Iintégralité des bénéfices de cette
opération sera reversée aux associations caritatives de
Morhange.

Le pays du Saulnois

Les éléves du lycée La Providence terminent les derniers préparatifs avant Parrivée des invités.

B GASTRONOMIE

Deux cents convives ont dégusté les plats réalisés par des chefs de renom.

les chiffres

ddieuze

Une soirée de gala placée
sous le signe de la solidarité

La salle de La-Délivrance a Dieuze a été le thédtre d’une soirée gastronomique. Organisée par les Lions clubs de
Saint-Avold et du Saulnois, elle a réuni 200 convives. En plus de savourer le repas ils ont réalisé une bonne action.

Une cinquantaine de bénévoles ont participé & cette soirée gastronomique, organisée par les Lions clubs de Saint-Avold et du Saulnois. Phosos Laureot MAMI

tout en faisant une bonne action.

Clest ce qu'ont proposé les Lions
clubs de Saint-Avold et du Saulnois mer-
credi soir, dans la salle de La-Délivrance &
Dieuze. « Il 'y a pas de liew plus magi-
que », souffle jean Demoulin, ancien prési-
dent du Lions club de Saint-Avold. Une
premiere dans le Saulnois, mais ce diner est
déja réputé 2 Sarreguemines depuis 20 ans.
« Cet événement est amené d se repro-
duire », précise Jean Demoulin.

Deux cents convives du Pays naborien et
du Saulnois se sont régalés autour de cing
plats concoctés par des chefs de renom,
tous présents bénévolement. Jean Francois
de la XII* borne a Delme, Walter Backes du
Moulin d'Ambach a Longeville-lées-Saint-
Avold et Didier Soulier de I'Hostellerie du
Prieuré 3 Saint-Quirin. La fromagerie de
Vergaville, le boulanger local, Patrick
Armnould, et le chocolatier Michel Cluizel
ont également répondu a I'invitation.

Pour accueillir les invités, tout le monde
était sur le pont quelques heures aupara-
vant. En particulier les éleves du lycée
La-Providence, sous la houlette de Daniel
Trichies. chef de travail de I'établissement

Déguster un repas gastronomique

Ernest Mathis, parrain de ce repas de gala, est venu observer les coulisses de I’événement.
« Ce soir, la cuisine c’est eux », lance le retraité.

dieuzois. Pour cette soirée, une trentaine
de \yceens, de premiere et bac pro, ont
assuré le service en salle et en cuisine.

Avant le coup de feu

A deux heures des festivités, la pression
monte. « Je suis un peu stressée. il y aura
beaucoup de monde », confie Lucie Lebon,
17 ans, en salle. Méme discours chez son
camarade, Sacha Zelisko, pour qui la salle
sera une découverte. Habitué aux cuisines,
e jeune homme de 16 ans angoisse égale-
ment. « Tout va se dérouler trés vite. » Les
plats vont effectivement se succéder rapi-
dement. Coté cuisine, |'ambiance est plu-
tot a la détente. Les éleves finissent de
manger ou vont se giller une deriére
cigarette. Ils sont quatorze a gérer la fin de
cuisson des plats réalisés par les chefs, la
mise en assiette et faire le dressage. « On
tourne par groupe de quatre », lance un
étudiant. Quatre en cuisine, quatre & la
plonge.

Les premiers invités commencent a arri-
ver. [Is passent tout d'abord par le vestiaire
mis en place dans le hall de La-Délivrance.
Des éleves de La-Providence récupeérent

€charpes et manteaux.

Guidés par des membres du Lions club,
les convives prennent place. « Nous
venons pour manger un bon repas et faire
une bonne action », sourit Danielle Bour-
guignon de Delme. A sa table, d‘autres
hotes ont parcouru un peu plus de kilome-
tres. Comme Annie Robert et son époux
qui viennent de Sainte-Marie-aux-Chénes.
lls n'ont pas hésité  faire plus d’une heure
de route. « On attend de lexcellence »,
témoigne-t-elle.

Tout le monde est installé. Pendant les
premieres allocutions, ¢a s'active dans le
hall des anciennes salines. Des tables ont
été aménagées. Les éleves de cuisine
démarrent. lls dressent les assiettes du
premier plat, plutot alléchant. Une sau-
cisse de porc et foie gras mitonné par le
chef Jean Francois. Les lycéens qui gérent
la salle sont sur le qui-vive. Le dernier
discours s'acheve. C'est parti. Tout est
cadré. Les jeunes se lancent dans la soirée.
Elle ne fait que commencer pour eux, sous
I'ceil de la statue de sainte Madeleine.
patronne de la paroisse.

Emilie JOCHYMEK.

10 000

Lors du dernier repas gas-
tronomique du Lions club
de Saint-Avold, 10000 €
ont été collectés. « Nous
espérons autant pour cette
premiére », souligne Jean
Demoulin. Une réunion
est prévue avec les mem-
bres du Lions club pour
attribuer la recette de la
soirée dieuzoise.
Elle ira a des ceuvres
caritatives locales.

Les réservations ont été
complétes en deux jours
pour ce repas de gala.

la phrase

« C’est une fierté
pour moi »

Ernest Mathis, chef étoilé
sarrebourgeois au Guide
Michelin, désormais a la

retraite, était le parrain de

cette premiére soirée.

Tombola

Au cours de ce repas, une
tombola sest déroulée. La
somme récoltée est destinée &
la recherche médicale. sous la
houlette du professeur Didier
Mutter, spécialiste en chirurgie
digestive a Strasbourg.

du lycée de La-C & Metz ont filmé
la soirée. lls devront réaliser un montage pour le Lions club.

Les lycéens s’apprétent & lancer les premiers plats. Le début du coup de feu pour eux.
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